Mega Spileo

Rotwein Mavrodaphne 40%, Cabernet
Sauvignon 40%, Agiorgitiko 20%

Standort Hohenlage Traubenlese

Bergige Weinberge rund um 700 -800 m Ende Oktober
den Weingarten von Mega Spileo

Gesonderte Vinifikation jeder Sorte. Der Most bleibt bis zum Ende der Garung in Kontakt mit
dem Trester. Mischung und Reifung in neuen amerikanischen Eichenfassern fir 8 Monate.

Tiefpurpur mit violetten

Ténungen. Wird angenehm im laufenden Jahr _
genossen, kann aber auch noch drei
Rote-Friichte- und Beerensirup, Jahre altern.

Graphit, mit Noten von Schoko-
lade und Kokosnuss.

Harmoniert zu rotem Fleisch im
Topf oder vom Grill, Pasta mit roten
Solken, gelbem Kase.

Vollmundig, ausgewogen
mit kornigen Tanninen
und wirzigem Abgang.

megaspileo.gr



