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Mega Spileo

Vidiano 85%, Aidani 15%Trockener Weißwein, Rebsortenwein

Mazeration vor der Gärung des Tresters mit dem Most für wenige Stunden. Statisches 
Entschleimen nach 48 Stunden. Alkoholische Gärung durch ausgewählte Hefen bei niedrigen 
Temperaturen. Reifung für 2 Monate in Edelstahltanks und in Eichenfässern mit der Feinhefe.

Standort Höhenlage

Bergiger Weingarten im
Berggebiet von Aigialeia

850 - 900  m

Traubenlese

letzte zehn Tage
im September

Strohgelb.

Steinfrüchte, Honigmelone, 
Mandarine, Zitronenpelargonie 
und mineralische Noten.

Elegant, mit betonter Säure in 
Balance mit dem Volumen und 
fruchtiger Abgang.

Harmoniert zu Fisch, 
Meeresfrüchten, 
weißem Fleisch mit 
weißen Soßen.


