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Μέγα Σπήλαιο

Pinot Noir 100%Οίνος ερυθρός ξηρός, ποικιλιακός

Το σταφύλι συλλέγεται προσεκτικά και οδηγείται ελαφρά σπασμένο και εκραγισμένο σε 
ξύλινο οινοποιητή και καινούργια ανοιχτά βαρέλια  μέχρι το τέλος της ζύμωσης. Κατόπιν 
συλλέγεται ο οίνος εκροής και στέλνεται ξανά σε καινούργια βαρέλια των 228 λίτρων για 
μηλογαλακτική ζύμωση και ωρίμαση για 18-20 μήνες.

Τοποθεσία Υψόμετρο

Ορεινά αμπέλια της Αιγιάλειας 1000 m

Τρύγος

τέλη Σεπτέμβρη

Λαμπερό κόκκινο χρώμα με 
ιώδεις αποχρώσεις.

Κόκκινα φρούτα, δυόσμος, νότες 
καπνού, καφέ και βρεγμένου δάσους.

Κομψό, με διακριτή οξύτητα, ευγενικές 
τανίνες και φρουτώδες τελείωμα.

Συνοδεύει κρεατικά 
με κόκκινες ή 
κρεμώδεις σάλτσες, 
ζυμαρικά και ριζότο.


